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Fischrestaurant
Mondorf

Liebe Gaste,
Dear quests,

Herzlich willkommen im Fischrestaurant Medo Mondorf !
Alle unsere Speisen werden aus besten Zutaten mit viel
Sorgfalt stets frisch zubereitet.

GenieRen Sie diesen hohen Standard und lassen
Sie sich verwohnen.

lhr Medo-Team

Welcome to Fischrestaurant Medo Mondorf !
All meals are prepared fresh and with best care.
Enjoy the high quality standard and
let yourself be pampered.

Team Medo




Suppen
501 Tagessuppe©®

Fir unsere kleinen Gaste

502 Fisch & Chips®®®

mit hausgemachter Sofe

503 Linguine mit TomatensoBe”*

Beilagen
504 Folienkartoffel
505 Kartoffelstreifen
506 Kartoffelsalat

Starter

550 WoIfsbarsch-Carpaccio©

mit diinn geschnittenem Wolfsbarsch, Zitrone, Olivendl, Salz und Dill

.
551 Raucherlachs
mit Eisberg, Rducherlachsscheiben, Kapernbliite

552 Burrata Pesto’ "

Besondere Art von Mozzarella mit Pesto Sof3e

553 Kaiseplatte”““®

mit Roquefort, Gouda, Camembert, Edamer, Mimolette, Pecorino, Parmesan,
getrockneten Feigen, getrockneten Aprikosen, Walniissen
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Kalte Vorspeisen

Mit Dijon-Senf marinierter Wolfsbarsch® ®®

Marinierte Wolfsbarschstiicke, mit Dijon-SenfsoBe

Atom®©

Abgesiebter Joghurt, Knoblauch, gerdstete Auberginen Scheiben, mit scharfer Paprika und Butter

Auberginensalat®
mit gerosteten Auberginenscheiben, Knoblauch, Kapiapfeffer, Olivenél und Zitrone

Cunda Paste©©®
mit gereiftem Dorfkdse, Capiasofie , Petersilie und Walniissen

. . L @ ® ®
Kretische Zucchini
Geriebene sautierte Zucchini, passierter Joghurt, Knoblauch, gemahlener Pfeffer,
mit gerdsteten gemahlenen Haselniissen

Karottentarator mit Mandeln®®®

Griebene, sautierte Karotten, passierter Joghurt, Knoblauch

K6poglu®®

gebratene Auberginen, Kartoffel, passierter Joghurt und neapolitanische SoBe

. . . . ®©6
Artischocke in OlivenoélsoB3e
gefiillt mit gekochten Kartoffeln, Karotten und Erbsen

. o .o @ ®
Fenchel in OlivenolsoB3e
mit gekochten Karotten und Dill

. (] . Lid @@@
Sellerie in OlivenolsoBe

mit gekochten Kartoffeln und Karotten
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Salate

600 Thunfischsalat®®®

Mediterranes Gemiise, Friihlingszwiebeln, Kirschtomaten, Thunfisch Olivendl und Zitrone

601 Meeresfriichtesalat®®®

Mediterranes Gemiise, Oktopus, Garnelen, Krabben, Calamari, mit Dip

602 Avocadosalat®®

mit handgehacktem mediterranem Gemiise, Avocado, roten Zwiebeln,
Kirschtomaten, Olivenél und Zitrone

603 Fischer Salat als Beilage© 1 PéRon / 2 P&RbRen

mit rosa Tomate, griinem Paprika, roten Zwiebeln, Petersilie und frischer Minze

Pasta

610 Linguine mit Meeresfriichten”®“°"

Muscheln, Tintenfisch, Garnelen, Basilikum und mit Tomatensof3e

611 Fettuccine-Lachs®®®®

Lachsscheiben, kalifornischer Pfeffer, Knoblauch mit Sahne und Parmasan

Appetithapchen

620 Gebratene Calamaris”®°°®

Frittierte Calamaris mit Tarator soB3e

621 Garnelen in Butter °°°

mit Butter, Garnelen, Knoblauch, gemahlenem Pfeffer und roten Paprikaflocken

622 Gegrillter Oktopus©©®©

Oktopus, Kirschtomaten, Paprika, Knoblauch, BalsamicosoBe und Wein

. . ®000
623 Muscheln mit WeinsoB3e
Geschdlte Muscheln, mit SpezialsoBe des Chefkochs
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Fischgerichte

. NOIGICIG)
640 Fisch-Tandoori
Wolfsbarschfilet, mit Knoblauch, Zitrone, Lorbeerblatt, Olivenaol

641 Gedampfter Wolfsbarsch®®®®®

mit Kartoffeln, Karotten, Paprika, Kapern, Zitrone, Tomaten, Sahne und WeiBwein

642 Lachs mit ZitronenbuttersoBe”®®®°®

frischer Lachs zugerichtet mit feiner ZitronenbuttersoBe

643 Seelachs mit Sojasprossen”““®®

frischer Seelachs serviert mit pfeffrigen Sojasprossen und Sesamol-WeiBweinsoBe

644 Gegrillte jumbo-GarneIenGD®©®

Mediterranes Gemiise, Knoblauch und ButtersoB3e

®O®000
645 Hummerschwanz

Im Tontopf, mit Silberzwiebeln, Kirschtomaten, Knoblauch und Butter

®OO0
646 Seezunge am Spiel3

Seezungen eingewickelt in Garnelen, mit Lorbeerblatt, Tomate, Zitrone und Pfeffer

647 Rote Meerbarbe®®®°

Gebratene rote Meerbarbe mit Kartoffelsalat

648 Dorade Royal vom Grill®®®

Ganze Dorade zubereitet auf dem Grill serviert mit Beilagensalat

649 Wolfsbarch vom Grill®®®

Ganze Wolfsbarch zubereitet auf dem Grill serviert mit Beilagensalat

650 Schwertfischfilet °©®°°

Schwertfisch zubereitet auf dem Grill serviert mit Beilagensalat

. . Glololelelole!
651 Gemischter Fischteller 1 Peteon / 2eianen

Frische Fische sind tdglich in der Ausstellungsvitrine
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Fleischgerichte

Gegrillte Frikadellen®““°®

mit Grillgemiise, Sellerieporree und Folienkartoffel

Hahnchenkeule vom Grill 000

auf karamelisierten Zwiebeln mit Kartoffelstreifen

Lammbkotelettes ©O00

mit Grillgemiise und Kartoffelstreifen

. ®e00
Rinderfilet
zartes Rindeffilet (ca. 240 g) mit Sellerieporre und Folienkartoffel







Hausgemachte Desserts

700 Goldenes GrieB“°°°

mit heiBem GrieS ummanteltes Eis

701 Haus-Dessert ©e0

Cremiges Apfel-Sesampaste-Dessert aus dem Ofen

702 HeiBe Feigen®®®®

gebraten mit Walnuss in Amaretto dazu eine Kugel Eis




Sekt & Prosecco
Sparkling Wine & Prosecco

101 Aperol Spritz“?® 0,31
Aperol, Prosecco, Soda
Der fruchtig herbe klassicker mit dem gewissen Etwas.
The fruity-tart classic

102  Prosecco” 0,11

103 Hugo Minze® 0,31
Holundersyrup, Prosecco, Minze und Soda
Elderberrysyrup, Prosecco, Mint and Soda

104 Hugo Rose® 0,31
Prosecco, Rosewein, Soda
Prosecco, rose wine, soda

Aperitif

21 Lillet Berry®® 0,31

Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry
122 Baileys Irish Cream““® 4 cl
12 Sherry Medium /Dry 5cl
128  Martini Bianco” 9 cl
130 Beefeater London Dry Gin Tonic 4 cl
B3 Campari Orange”” 4 cl
134 Whisky Cola®“® 4cl

Kaffee Tee
Coffee Tea
81 Espresso’ 8 Frische Minze
Fresh mint

82 Espresso Macchiato®® 8 Pfefferminze
83 Espresso Doppelt” Peppermint

Double espresso 87  Kamille

L o Chamonmile

84 ’t?,llenlscher Kaffee 88  Krauter

talian (offef’ . by
90 Cappuccino 89  Schwarztee
% Latte Macchiato™® Jock o

. 94 (Cay

9 Milch Kaffee®® Tiirkischer Tee

Milk coffee Turkish tea

9  Honig

Honey
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Spirituosen
Spirits

Chivas Regal 12 years”
Premium Blended Scatch Whisky

Metaxa
Absolut Vodka

Malteserkreuz Aquavit

Tequilla Gold
Sambuca

Williamsbirne

Fernet-Branca
Calvados
Ramazzotti®
Amaro di Averna

Digestifs
Bitters

Grappa Reserve Marcati

Yeni Raki
Tekirdag Gold
Yeni Raki
Tekirdag Gold
Yeni Raki
Tekirdag Gold

Yeni Raki
Yeni Raki
Tekridag Gold
Tekirdag Gold

Raki Flaschen
Raki

4 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl
4 cl
20 cl
20 cl

35 cl
70 cl
35cl
70 cl
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Offene Weine / Open Wines
Weinschorle / Wine Spritzers

Weinschorle WeiR”
White wine spritzer

Weinschorle Rot”
Red wine spritzer

WeiRweine / White Wines

Grauburqun der”

idealer Begleiter zu unseren Fisch-und Gefliigelgerichten
The ideal companion to our fish and poultry dishes

Grauburqunder®

Pinot Grigio”
passt hervorragend zu unseren Pasta Gerichten
Goes very well with our pasta dishes

Pinot Grigio®

Riesling Classic”
leichter Begleiter zu unseren Vorspeisen
Light companion to our starters

Riesling Classic”

Silvaner® 7

unser halbtrockener Allrounder
Our semi-dry all-rounder

Silvaner®

Chardonnay®

gehaltvoller Wein fir Meeresfriichte und Gefliigelgerichte
Full-bodied wine for seafood and poultry dishes

Chardonnay®

0,31

031

0,21

051

0,21

051

0,21

0,51

0,21

0,51

0,21

051
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Offene Weine / Open Wines

Roseweine / Rose Wines

Pfalzer WeiRherbst”

der leichte, fruchtige halbtrockene deutsche Wein
The light, fruity and semi-dry German wine

Pfalzer WeiRherbst®

Rosato® ¢

trockener und blumiger Wein aus ltalien
Dry and floral wine from ltaly

Rosato”

Rotweine/ Red Wines

Merlot®

trockenes und ausgereifter Geschmack
Dry and mature taste

Merlot®
Dornfelder®

Unser leichter Ratwein
Our light red wine

Dornfelder®

Montepulciano d'Abruzzo D.0.C°
Montepulciano d’Abruzzo D.0.C°

Imiglykos®
lieblicher Ratwein aus Griechenland
Sweet red wine from Greece

Imiglykos®

0,21

0,51
0,21

051

0,21

0,51

0,21

051
0,21
0,51
0,21

051
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Biere
Beers

Pils ®
Kélsch ®
Schuss®®

Alsterwasser ?®®

Beer-fanta mix

Kélsch-Cola®®®
Beer-coke mix

Radler®
Beer-sprite mix

Malzbier (Vitamalz)®
Malt beer

Pils (alkoholfrei) ®
Non-alcoholic beer

Krombacher Hefeweizen Hell
Yeasted wheat beer

Krombacher Hefeweizen Dunkel®

Krombacher Hefeweizen Alkoholfrei®

0,31
031
031

0,31

0,31

0,31

0,331

0,331

051

0,51

0,51
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Alkoholfreie Getranke
Soft Drinks

San Pellegrino
AcquaPanna
San Pellegrino
AcquaPanna
Ayran®
Joghurtgetrdink

Salty yoghurt drink

Cola oo
Cola voe
Cola Zero “%“%
Cola Zero

Limonade Orange ®“®
Limonade Orange

Limonade Zitrone®
Limonade Zitrone®

0]6l6]
0]66]

Diesel
Diesel

Granini Orangensaft
Orange juice

Granini Apfelsaft klar
Apple juice

Granini Kirsch-Nektar
Cherry nectar

Granini Bananen-Nectar
Banana nectar

Schweppes Bitter Lemon®“"”

Tonic Water
Ginger Ale
Russian Wildberry

Krombacher Fassbrause Zitrone
Krombacher Fassbrause Maracuja®®

0,251
0,251
0,751
0,75 1

0,21
0,31

0,21
0,31

0,21
0,31

0,21
0,31

0,21
0,31

0,21
0,21
0,21

0,21

0,21
0,21
0,21
0,21

0,331
0,331
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Getreideprodukte (glutenhaltig) / Grain Products

Fisch

Krebstiere

Schwefeldioxide und Sulfite

Sellerie

Milch und Laktose
Sesamsamen
Nusse

Eier

Lupinen

Senf

Soja

Weichtiere
Erdnusse
Koffeinhaltig
Farbstoffe
SuRungsmittel
Phenylalaniquelle
Sauerungsmittel
Antioxidationsmittel
Chininhaltig
Vegetarisch

Vegan

/ Fish

/ Crustaceans

/ Sulphur Dioxide and Sulfites

/ Celery

/ Milk and Lactose
/ Sesame Seed

/ Nuts

/ Eqgs

/ Lupines

/ Mustard

/ Soya

/ Molluses

/ Peanuts

/ Coffeinated

/ Colorant

/ Sweeteners

/ Phenylalanine

/ Aciditier

/ Antioxidant

/ Containing Quinine
/ Vegeterian

/ Vegan

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Bedienung und den gesetzlich giiltigen MwsSt.

All prices are in euros including service and the legally applicable VAT.



